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Slow Food je globalna ljudska organizacija,
ustanovljena leta 1989. Njen namen je
prepreciti izginjanje lokalnih prehranskih
kultur in tradicij, se zoperstaviti vzponu
hitrega zivljenja in se boriti proti vse
manjSemu zanimaniju ljudi za hrano, ki jo
uzivajo, za izvor hrane in kako nasa izbira
hrane vpliva na svet okoli nas. Slow Food je
od svojih zaCetkov prerasel v globalno
gibanje, ki vklju€uje milijone ljudi v ve¢ kot
160 drzavah in si prizadeva, da bi vsakomur
zagotovili dostop do dobre, Ciste in postene
hrane. Slow Food verjame, da je hrana
povezana s Stevilnimi drugimi vidiki Zivljenja,
vkljuéno s kulturo, politiko, kmetijstvom in
okoljem. Z izbiro hrane lahko skupaj
vplivamo na to, kako se hrana prideluje,
proizvaja in in s tem spremenimo svet.
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KAKSNO JE IZHODISCE
ZEMELJSKEGA TRGA?

Zacetna toc¢ka Trznice Zemlje so gastronomski
dnevi v Tarsu. Proizvajalci, ki smo jih povabili na
Gastronomske dni v Tarsusu, so imeli odli¢en
dobicek. Nato smo ustanovili zdruzenje Slow
Food - Slow Food Tarsus. Najprimernejsa
formula je koncept trznice Zemlje, mednarodne
mreze Slow food. Ta poteka dvakrat na mesec,
vsako drugo in Cetrto nedeljo.

ALI PREJEMATE
PODPORO
INSTITUCIJ?

Najvecjo podporo nam nudita obcina Tarsus ter
gospodarska in industrijska zbornica Tarsus.
Pomagata nam tudi borza Tarsus in kmetijska
zbornica Tarsus. Vendar sta Gospodarska in
industrijska zbornica Tarsus ter Ob¢ina Tarsus
vedno z nami.

KAJ SO ZAHTEVE, KI
JIH JE POTREBNO
IZPOLNJEVATI, CE
ZELITE POSTAVITI
STOJNICO NA
ZEMELJSKI TRZNICI?

Ekolodko kmetovanje ni nujno, vendar morate
dokazati, da kmetujete in redite na okolju in
Zivalim prijazen nacin. Agroekolo$ki sistemi so
zelo primerni za slow food. Ce ne Zelite
proizvajati, temvec le predelovati, morate
uporabljati proizvode, ki jih kupite na sami trznici.

KAKSNA JE VLOGA
KROZNEGA GOSPODARSTVA
NA ZEMELJSKEM TRGU?

Poleg vprasanja, kako se hrana proizvaja, je
velik del pozornosti, namenjene kroznemu
gospodarstvu in trajnosti, namenjen tudi
embalazi. Papirnati material je na primer
prednost, uporabljajo se koSare iz naravnih
materialov, nikoli se ne uporablja plastika,
temveC embalaza iz materialov, primernih za
recikliranje, in podobno. Poleg tega dajemo velik
poudarek ponovni uporabi. To vpliva tudi na
stroSke, ki so v primerjavi s povpre¢no ceno
enakega izdelka visji. Naravna embalaza je v
Turgiji zelo draga. Na koncu ljudje pridejo s
svojimi vreCkami ali pa se na trgu prodajajo
vreCke za veckratno uporabo.
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KAKSNE SEMINARJE
ORGANIZIRATE?

Zagotavljamo stalno usposabljanje. Najpre;j
komunikacija, Zivljenje brez plastike, spostovanje
okolja in narave, enakost spolov in o Skodi zaradi
pesticidov. Redno organiziramo seminarje o teh
temah. Vsako nedeljo je vsaj en ali dva
seminarja. Kuharski mojstri razlagajo o kuhanju
brez odpadkov z izdelki, ki so na voljo na trgu.
Otroke pa vsekakor nau¢imo nekaj okolju
prijaznega. Prejs$nji teden smo na primer razlozili,
kako proizvajati son¢no energijo. Za otroke smo
organizirali delavnico o uporabi sonéne energije.
Zemeljska trznica veliko prispeva k turizmu v
Tarsu. V Tarsu je veliko gibanja. To se vidi po
Stevilu ljudi, ki pridejo, in trgovcih, ki odprejo
svoje trgovine. Pred potresom so bili ogledi prav
tako prihajajo. Prihod izletov je bil zelo
pomemben za nase nedeljske zemeljske trznice.
Promovirali smo Tarsus in poskrbeli, da so bili
izdelki iz Tarsusa znani. Poleg tega smo
vzpostavili odnos med proizvajalcem in turistom
na ogledu. Upam, da se bodo v prihodnjih letih
ture nadaljevale. Trznica Zemlje je postala
srediS¢e pozornosti. Ker tako naravnih in pristnih
izdelkov in hrane ne najdete nikjer drugje. Z
jamstvom poc¢asne prehrane lahko dobite okusno
hrano brez pesticidov, ali trajnostno hrano, kot si
jo Zelite. Zabavate se lahko z otroki. To je zelo
lep in zanimiv kraj.

Slika: Slow Food International
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