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Yerel Ureticiler ve
turistler arasindaki
yerel cift¢i ekonomisi
iliskilerini
glclendirmek

Slow Food, yerel yemek
kalturlerinin ve geleneklerinin yok
olmasini dnlemek, hizli yagsamin
yukselisini engellemek ve
insanlarin yedikleri yemege, bu
yiyeceklerin nereden geldigine ve
yiyecek secimlerimizi nasil
etkiledigine olan ilgisinin
azalmasiyla micadele etmek icin
1989 yilinda kurulmus kuresel bir
taban 6rgatudar.

Slow Food, baslangicindan bu
yana 160'tan fazla Glkede
milyonlarca insani kapsayan,
herkesin iyi, temiz ve adil gidaya
erisimini saglamak icin ¢alisan
kuresel bir harekete dénusta.
Slow Food, gidanin kultur,
politika, tarim ve ¢evre dahil
olmak Uzere yasamin birgok
yonune bagh olduguna inaniyor.
Gida segimlerimiz aracihgiyla
gidanin nasil yetistirildigini,
dretildigini ve dagitildigini kolektif
olarak etkileyebilir ve bunun
sonucunda dunyayi
degistirebiliriz.
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YER PiYASASI'NIN BASLANGIG NOKTASI
NEDIR?

Yeryuzi Pazari'nin baglangi¢ noktasi Tarsus
Gastronomi Giinleri'dir. Tarsus Gastronomi
Glnleri'nde davet ettigimiz Ureticiler blyuik
kazanglar elde etti. Daha sonra Slow Food
Dernegi - Slow Food Tarsus'u kurduk. En
uygun formdl, uluslararasi Slow food aginin
Earth Market konseptidir. Ayda iki kez, her
ikinci ve dorduncu Pazar ginu yapilir.

KURUMLARDAN HERHANGI BIiR
DESTEK ALIYOR MUSUNUZ?

En baylk destegi Tarsus Belediyesi ve
Tarsus Ticaret ve Sanayi Odasi'ndan
aliyoruz. Tarsus Borsasli ve Tarsus Ziraat
Odasi da bize yardimci oluyor. Ama Tarsus
Ticaret ve Sanayi Odasi ve Tarsus Belediyesi
her zaman yanimizdadir.

YER PAZARINDA STAND KURMAK
iSTiY_ORSANIZ NE YAPMALISINIZ?
SAHIP OLMANIZ GEREKEN SARTLAR
MI?

Oncelikle organik tarim yapmaniza gerek yok.
Ancak cevre ve hayvan dostu bir sekilde ciftgilik
ve ureme yaptiginizi kanitlamaniz gerekiyor.
Agroekolojik sistemler Slow Food'a gok
uygundur. ikincisi, eger tretmek istemiyor,
sadece isleme yapiyorsaniz, marketten
aldiginiz drunleri kullanmak zorundasiniz.

DONGUSEL EKONOMI'NIiN DUNYA
PiYASASINDAKI YERi NEDIR?

Gidanin nasil dretildigi sorusunun yani sira
déngusel ekonomi ve surdurdlebilirlige
odaklanmanin buyuk bir kismi ambalajlamaya
gosterilen ilgide yatiyor. Ornegin kagit malzeme
onceliklidir, dogal malzemelerden yapilmis
sepetler kullanilir, plastik malzeme asla
kullanilmaz, geri dénlisume uygun
malzemelerle ambalajlar kabul edilir ve bunun
gibi bircok sey. Ayrica yeniden kullanima da
¢cok 6nem veriyoruz. Bu ayni zamanda ayni
Uriniin ortalama fiyatina gore daha yiiksek olan
maliyete de etki ediyor. Turkiye'de dogal
ambalajlar gok pahali. Sonugta insanlar ya
kendi ¢antalariyla geliyor ya da piyasada
yeniden kullanilabilen ¢antalar satiliyor.

PAZARLARDA NE TUR SEMINERLER
DUZENLIYORSUNUZ?

Srekli egitim veriyoruz. Oncelikle iletigim,
plastiksiz yagam, ¢evreye ve dogaya saygl,
cinsiyet esitligi ve pestisit zarari. Bu konularda
dlzenli olarak seminerler dizenliyoruz. Her
Pazar en az bir veya iki seminer var. Sefler
israfsiz yemek pisirmeyi piyasadaki Urlinlerle
anlatiyor. Ve ¢ocuklara kesinlikle gevre dostu
bir seyler 6gretiyoruz. Mesela gegen hafta
gunes enerjisinin nasil Uretilecegini anlattik.
Cocuklara yonelik giines enerjisinden nasil
yararlanilabileceg@ine dair atdlye ¢alismasi
gerceklestirdik. Yer Pazari Tarsus'ta turizme
baylk katki sagliyor. Tarsus'ta ¢ok hareketlilik
var. Gelen kisi sayisindan ve dilkkan agan
esnaftan bunu anlayabilirsiniz. Depremden
once turlar da geliyordu. Turlarin gelisi Pazar
Yer Pazarlarimiz igin gok 6nemliydi. Tarsus'un
tanitimini yapiyor, Tarsus'un Urtnlerini
tanitiyorduk. Ayrica turda Uretici ile turist
arasinda bir iligki kuruyorduk. Umarim
onumuzdeki yillarda turlar devam eder. Dinya
Pazari ilgi odag@i haline geldi. Clinki bu kadar
dogal ve orijinal Urtin ve gidayi hicbir yerde
bulamazsiniz. Slow Food garantisi ile lezzetli,
bdcek ilact igermeyen veya surdurulebilir
gidalari dilediginiz gibi alabilirsiniz.
Cocuklarinizla eglenceli vakit gegirebilirsiniz.
Cok giizel ilgi géren bir yerdi.

Fotograf: Slow Food International




